Weingut Thorle GbR
Thorle Blanc de Blanc Chardonnay

& WeiRburgunder Sekt Brut

Art.-Nr.: 632024
Gebinde: 1 x 0,75l Flasche
Alkoholgehalt: 12,5%
Anbauregion: Rheinhessen
Ausbau: traditionelle Flaschengarung
Bio-Verordnung: Deutsche Landwirtschaft
Farbe: Weils
Geschmack: herb/brut
Jahrgang: 2022
Rebsorten: 53% Chardonnay, 47% Pinot
THORLE ] Blanc
’ Serviertemperatur:8-9
Trinkreife: 10
EAN: 4260418970661
Preise

Flasche 19,90 € brutto

Preis pro Liter: 26,53 €
Alle Preise inkl. 19% MwSt.

Beschreibung

Der Thorle Blanc de Blancs Chardonnay Brut ist ein eleganter Premium-Sekt aus Rheinhessen, gepragt von
Finesse und Prazision. AusschlieBlich aus Chardonnay-Trauben vinifiziert, iberzeugt er mit feiner Perlage und
lebendiger Frische. Aromen von grinem Apfel, Zitrusfrichten, Quitte und zarter Brioche verbinden sich
harmonisch. Die Trauben stammen aus kalksteinreichen Lagen rund um Saulheim, deren Léss-Lehm-Auflagen
far Mineralitat sorgen. Der Sektgrundwein wurde zu 100 % im 500-Liter-Tonneaux vergoren, anschliefend 36
Monate auf der Hefe gereift, von Hand gerttelt und im Juni 2026 degorgiert. Am Gaumen zeigt er sich
mineralisch, prazise und mit feiner Saure sowie langem, trockenem Finale. Perfekt als Aperitif, zu feinen
Vorspeisen oder edlen Fischgerichten - ein stilvoller Begleiter flr anspruchsvolle Genielier.

Zutaten

Trauben*, Saccharose*, Filldosage*, Versanddosage*, Konservierungsstoffe und, Antioxidationsmittel: Sulfite,
Saureregulator: Weinsaure, * aus biologischer Landwirtschaft

Allergene

Schwefeldioxid und Sulfite

Nahrwerte

Energie (kJ) 314kJ

Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MwSt., zzgl. Versandkosten. PG:1|1/2 Erstellt am: 17.10.2026 22:49



Energie (kcal) 75kcal

Fett >0,01g
Eiweils >0,01¢g
Kohlenhydrate 1,49
Zucker 0,49
Salz >0,01¢g
Gesattigte Fettsauren >0,01¢g
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